-Soupe du jour 8 .

-Salade César 10
(Laitue romaine, sauce maison, bacon, croltons et parmesan)

-Nachos Mountain High 12

(Servi avec fromage, pico de gallo, jalapenos, poivrons, oignons, olives noires, arrosé de
notre sauce BBQ maison, salsa et créme sire) N

Extra : poulet 4 / boeuf 4 / guacamole 3

..
-Poutine des Appalaches 12 .
(Pommes de terre fraichement coupées, fromage en ggain et sauce brune maison)

-Ailes de poulet (11b.) 14

(Choix sauces BBQ, 911, g)ie/ et moutarde accompagnées de crudités)
-Potstickers 13 ¢

(Sept morceaux farcis d’'un mélange de pore haché assaisonnés et servis avec sauce
asiatique maison)

°

-Terrine de foie gras maison 19

(Servie avec confiture pommes et figues, réduction balsamique, cqnfit d’oigmon et pain
brioché maison)

) [
Plat Principaux
‘ o
-Burger du Lodge . .
(Galette de boeuf 7 oz, laitue, tomate, 8ignon, aioli, cornichons, rondelles d’oignon sur pain .
brioché servi avec frites ou salade) . °
-Burger végétatien 18 -

. . . (4 . .. . . . , .
(Galette de haricots noirs, laitue, tomate, oignon, guacamole, aioli, sur pain brioché, servi
avec frites ou salade)

-Steak Philly 22 - ° .

(Boewf saute avec poivrons, oignons, champignons, fromage sur pain panini accompagné de,

frites et au jus) 4 . .
* ‘

-Contre-filet béarnaise 10 oz* 39 ¢ .

(Servi avec sauce béarnaise, pomme de terre au gras de canard et légumes du moment)

-Soupe ramen poulet et crevettes 25 :
(Servi dans un fumet au miso, citron vert et gingembre accompagné de légumes, kimchi et, .
chashu) o .o
-Tartare de veau 27

(Echalotes, cépres, citron, cornichons, tomates séchées, champignons sauvages servi avec .
croltons, frites et salade)

-Tartare de thon vinaigrette Wafu 27
(Echalotes, capres, panko rétie, jus de lime, mayo au wasabi, pommes et figues servi avec
croltons, frites et salade)

Dessert 8

Menu enfants au choix 11 (12 ans et moins) :

Pates sauce & la viande et crodton a I'ail

Filets de poulet maison servis avec frites sauce B.B.Q. ou miel
Hamburger et frites

Incluant breuvage et dessert




